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Filiera: Tehnologica, Profilul: Resurse naturale gi protectia mediului,
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Sesiunea august — septembrie 2006 Varianta 3

¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decét cele precizate explicit prin barem.
¢ Sevor puncta orice alte formulari gi modalitati de rezolvare corecta a cerintelor, in
acord cu ideile si cu punctajele precizate in barem.

SUBIECTUL |. TOTAL: 10p.
1. a 2. b. 3. a. 4. d. 5. b.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.

SUBIECTUL 1. TOTAL: 30p.
1.(10p)a.—A;b.—F,c.—-F;d.—A;e.—A.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.
2. (12p))

a. (1) — proprietati; (2) — faza;

b. (3) — uniform; (4) — energie; (5) — scurt;

c. (6) — volumul.

3.(8p.) 1. —e€; 2.—a; 3.—b; 4. —c.

Pentru fiecare rdspuns corect se acorda cate 2p.; pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia, Op.

SUBIECTUL IIl. TOTAL: 20p.
1.(8p.)

1 - pachet de placi; 3 - placa de capat fixa; 4 - placa de capat mobila; 5 - surub de strangere.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda cate 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.

2. (2p.) Pasteurizatorul cu placi se utilizeaza in special pentru pasteurizarea laptelui.

Pentru rdspuns corect se acordd 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.

3. (4p.) Pasteurizarea se realizeaza la temperaturi mai mici de 100°C, asigurand distrugerea
formelor vegetative ale microorganismelor si in special a microorganismelor patogene.
Pentru rdspuns corect si complet se acordd 4p.; pentru raspuns parfial corect sau incomplet, se
acordda 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.

4. (4p.)

- agenti termici de incalzire: apa fierbinte la 95°C;

- agenti termici de racire: apa rece curentd, apa glaciala.

Pentru fiecare rdspuns corect si complet se acorda cate 2p.; pentru fiecare rdspuns parfial corect sau
incomplet, se acorda céate 1p.; pentru rdspuns incorect sau lipsa acestuia, Op.

5. (2p.) cu ajutorul pompelor.

Pentru r&dspuns corect se acorda 2p.; pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia, 0p.

SUBIECTUL IV. TOTAL: 30p.
1. (10p.)
Re = v:div Tn care:

Re = numarul lui Reynolds;

v = viteza de curgere a fluidului, Th m/s;

d = diametrul conductei, in m.

v = vascozitatea cinematica a fluidului, Tn m%/s.
Pentru formula numarului lui Reynolds (3p.)

Pentru explicitarea termenilor (3p.)
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Re=1,2 x 0,08/(3,6°10°) Re=2666,66
Regimul de curgere este de tranzitie.

Pentru inlocuirea in formula de calcul (1p.)

Pentru calcularea numérului lui Reynolds (1p.)

Pentru stabilirea regimului de curgere. (2p.)

2. (20p.)
Prezentarea schemei tehnologice pentru operatia de smantanire:
l lapte integral My; m; = 3.8%
P Smantanire _
smantana My; m, = 30% (Separare centrifugala) pierderi 1% din M,

lapte smantanit M3 = 4.532 kg; ms = 0,04%

Notarea materialelor care intra si ies din operatie:
M; = cantitatea de lapte integral, in kg;
M, = cantitatea smantana, in kg;
Ms = 4532 kg, cantitatea de lapte smantanit;
m, = 3,8%, concentratia in grasime a laptelui integral;
m, = 30%, concentratia Tn grasime a smantanii;
m3z = 0,04%, concentratia in grasime a laptelui smantanit;
pierderea raportata la cantitatea de lapte integral, inh kg, este de 1%.
M; = 5.234 kg lapte integral
M, = 650 kg smantana
Punctajul este distribuit astfel:
= 2p. pentru prezentarea schemei tehnologice a operafiei de sméantanire
= 3p. pentru notarea materialelor care intrg gi ies din operafie
= 6p. pentru scrierea ecuafiilor de bilant partial si total
= 4p. pentru inlocuirea corectd a datelor in ecuafia de bilanf parfial
= 1p. pentru inlocuirea corectd a datelor in ecuafia de bilant total
= 2p. pentru rezultatul calculului aferent determindrii cantitatii de lapte integral
= 2p. pentru rezultatul calculului aferent determindrii cantitafii de smantana
= Op. pentru raspuns incorect sau lipsa acestuia.

Total test: 90 puncte. Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin
impartirea la 10 a punctajului obtinut.
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